MENU
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Regionale Produkte aus Stdtirol und von unserem Hof.
Prodotti regionali dell’Alto Adige e del nostro maso.

ANTIPASTI

Hochrautalm Brettl €18,80
Verschiedene Spezialitaten des Hauses
tagliere con specialitd di malga

Graukdse €12,00
hausgemachten Graukdse | Zwiebel | Essig | Ol
Formaggio grigio fatto in casa | cipolla | aceto | olio

Saures Rindfleisch ~€10,00
Gekochtes Rindfleisch | Zwiebel | Essig | Ol
manzo cotto | cipolla { aceto | olio

SALATE / INSALATA

Almsalat € 1350
Gemischter Salat | Kerne | Frischkdsebdllchen
Dressing | hausgemachtes Brot | Hihnerei
Insalata mista | semi | palline di formaggio fresco
dressing | pane fatto in casa | uovo di gallina

Gemischter Salat € 400

Gemischter Salat | Dressing
Insalata mista | dressing

VIRY ‘D :

SUPPEN / zuppPE

Krdutersuppe € 6,90
verschiedene Krduter aus dem Garten | Croutons
varie erbe aromatiche del giardino | crostini

Pressknodel in der Suppe € 7,50
Mit Rindfleischbrihe
con brodo di manzo

KNODEL (ca. 15min Wartezeit) / KANEDERLI

Pressknodel €13,60
mit Krautsalat | Knodel mit Graukdse | Butter
Parmesan

canederli pressati | burro | parmigiano | insalata di
capuccio

Krduterknodel €13,60
Knodel mit Brennesseln | Butter | Parmesan | Salat
canederli ortica | burro | pagmigiano | insalata

HAUPTSPEISEN / PIATTI PRINCIPALI

Pulled Pork Burger €15,70
Brot | Pulled Pork | BBQ Sauce | Coleslaw | Salat
pane | bbq souce | pulled pork | coleslaw [ insalata

Hausgemachte Fussili mit Wildragout € 15,50
Wildragout | hausgemachte Fussili | Preiselbeer-
marmelade

Ragu di selvaggina | fusilli fatti in casa | marmellata
di mirtilli rossi

Linguine mit Gartengemise und

Kurkuma € 14,50
Kurkumalinguine | Gartengemdise | Frischkdse
Parmesan

Linguine alla curcuma | Verdure del giardino
formaggio fresco | parmigiano

Orzotto € 13,00
Gerstenrisotto | Speck | Apfel und Gemise
orzotto | speck | mela e verdura

DESSERT

Apfelstrudel € 450
Mirbteig | Apfel | Rosinen

mela | pasta frolla | uvetta

+Sahne / Panna +1,00 Euro

Joghurtmousse € 530
Naturjoghurt | WaldfruchtsoBe | frische Beeren
Jjoghurt naturale | salsa di frutta | bacche fresche

Almond Caramel € 580
Vanilleeis | Sahne | Mandelmdsli | Karamell

Gelato alla vaniglia | panna | muesli alle mandorle
caramello

Cherry Chocolate € 6,20
Schokoladeeis | Sahne | Kirschkompott
Schokoflocken

Gelato al cioccolato | panna | composta di ciliegie
granelli di cioccolato

Schokotortchen € 450
Schokotortchen | Sahne | WaldfruchtsoBe
tortina die cioccolato | salsa di frutti | panna

Kuchen des Tages € 500

Kaiserschmarren (ca. 15min Wartezeit) € 13,00

EXTRA

Brotkorb (groB / klein) € 450/€ 250
verschiedene hausgemachte Brote
vari pani fatti in casa

Speck Brot € 500
Brot | Speck
pane | speck

* Bei Unvertrdglichkeiten oder Informationen zu Gerichten/Zutaten
wenden Sie sich gerne an das Serviceteam. :)

*In caso di intolleranze o per informazioni sui piatti o sugli ingredienti, non
esitate a chiedere al nostro serviceteam. :)



Antonius Hefe ROTWEINE / VINI ROSSI

alkoholfrei| senza alcol 0,33 L € 450
Hubenbauer Treibstoff 0,5 L € 530 Hauswein Castell Salegg Renier Cuvée Merlot
Forst 0,33 L € 370 1Glas / callice £ 4,00
Forst 0,0% /4L € 800
alkoholfrei | senza alcol 0,33 L € 4,00 1/2L € 16,00
Forst 0,0% Citrus 7/10 L € 2400
alkoholfrei | senza alcol 0,33 L € 400
Lagrein Glogglhof Glas | callice € 450
KAFFEE & TEE / CAFFE& TE Manicor il Conte* Glas | callice € 600
) Rosalie Kellerei Meran  gias | callice € 460
HAUSGEMACHTE SAFTE / SUCCHI FATTI IN CASA Espresso £ 160 [2; ;;90\]/%2?;;? Glas | callice € 400
, Macchiato € 160 . : 7/10L € 3200
Holundersaft | succo di sambuco 0,33 L € 160 Cappuccino € 260 Rosalie Kellerei Meran 719 € 2450
Holundersaft | succo di sambuco 0,5 L € 3380 Latte macchiato € 300 IE/(]]SS‘NQ v‘IeCmGES?h 7/10L £ 2200
) Americano € 210 anicor,ii.onte 7/10L € 39,00
Beerensaft | succo dibacche 0,33 L € 380 Macchiatone £ 190
Beerensaft | succo dibacche 0,5 L € 550 Affogato £ 4'50
' COCKTAIL
Apfelsaft | succo d/_me/a 0,33 L € 3,60 Krduter Tee | infuso d'erba £ 250
Apfelsaft| succodimela05L € 500 Frichte Tee | infuso di frutta € 250 Gin Tonic || Alm-Gin und Tiroltonic € 750
. . Schwarz Tee | té nero € 250 Olm - Mule || Aim-Gin und Gingerbeer € 750
Almlimonade | imonata 0,33 L £ 360
Almlimonade | imonata 0,5 L € 500 Apfelgliihmix / succo di mela caldo € 360
) ) heiBe Schokolade / cioccolata calda € 270
Mineralwasser | acqua frizzante 0,5 L € 240 RIPPCHEN VOM SMOKER
Mineralwasser | acqua frizzante 1L € 460 s
i w q 1zz WEISSWEINE / VINI BIANCHI Als Sonntagsspecial gibt es wochentlich
Schorle | succo con acqua frizzante 0,33 L +070€ _ _ < regionale Rippchen vom Smoker.
Schorle | succo con acqua frizzante 0,5 L +100€ Houswe|1n6C|uv?e C/(/]_Ste” Salegg Elisa ¢ 400 = € 19,00 pro Teller
as / callice , < )
174 L € 8,00 " .
APERITIF / APERITIVI oL € 1600 ) Kiiche culc:J 11.00/io||sh1_$.02 Uh;
_ 7/10 L £€2400 Q nsere Almhutte hat a
Almspritz € 5,00 Zemmer Millesimato Sekt Glas | callice £ 4’50 10.00 bis 17.00 Uhr geéffnet.
Beerenhugo € 500 Allegro Frizzante ohne Alc Glas | callice € 470 \j\
EUQO_  ohme Alkohol| col E 228 Chardonnay Alois Lageder Glas | callice € 460 COSTOLETTE DAL SMOKER
F_pillﬁlt[VFOA ne ohollsenza gico € 5'00 Soovignon Doc Bessererhof Glas | callice £ 4|50 Come Spec/‘g//'t(j della domenica, ogr)/
lenien rriz € 5'00 >\ settimana proponiamo costolette
erm_Zenze _ : Zemmer Millesimato Sekt 7/10 L €25,00 regionali cotte dal smoker.
Basilikum Sprit € 500 . g
astitkum >pritz ' Allegro Frizzante ohne Alc 7/10L €27,00 1900 € a piatto
Chardonnay Alois Lageder 7/10 L €27,00
BIER / BIRRA v Saovignon Doc Bessererhof 7/10 L £€26,00 Z 1 L tadall
acucina e aperta aalie
Antonius 0,33 L £ 400 Saovignon Winkl Kellerei Terlan  7/10 L € 3700 j ore 11.00 alle 15.00.
Antonius Radler 0,33 L € 390 Sylvaner Griesserhof Doc Gall ~ 7/10 L € 37,00 I nostro rifugio & aperto dalle
Antonius Hefeweizen 0,33 L € 400 Kerner Manii Nossing 7/10L €38,00 \j\ ore 10.00 alle 17.00.




